
Please let us know if you have food allergies or special dietary needs 

 

All prices are subject to 10% service charge and 7% government taxes 

UNDERGROUND AND POOL MENU 
All Day A La Carte Menu (Lunch 11:30-17:00 & Dinner 18:00-23:00) 

 

TO BEGIN 
 

CHICKEN CAESAR SALAD ซีซ่าสลัดไก่               480 

Shaved Parmesan, crispy bacon, romaine leaf, herb crouton and soft boiled egg 
 

PRAWN CAESAR SALAD ซีซ่าสลัดกุ้ง                   520 

Shaved Parmesan, crispy bacon, romaine leaf, herb crouton and soft boiled egg 
 

NICOISE SALAD ปลาทูน่านิคซัวสลัด                400 

Quick-seared yellow-fin tuna, potato, green bean, cherry tomato, olive  
with balsamic lemon dressing     
 

THE SLATE GARDEN SALAD  เดอะซเลทการ์เด้นสลัด                    300 

Young leaf, rocket, sweet potato, millet seed, cherry tomato,  
walnut, cucumber and feta cheese, with honey mustard lemon oil 
 

PRAWN AVOCADO MANGO SALAD กุ้งอโวคาโด้มะม่วงสลัด                                   500 

Poached prawn, mango, avocado, rocket, tomato, feta cheese,  
served with honey lemon vinaigrette 
 

GREEK SALMON SALAD กรีกแซลม่อนสลัด                     380 

Seared Norwegian salmon, young leaf, carrot, cucumber, cherry tomato, capsicum, 
black olive and yoghurt dressing   
  

BURRATA SALAD   มะเขือเทศกับชีสบูราต้าสลัด                                                     520 

Ripened tomato, fresh burrata, basil leaf, rocket with pesto sauce 
and balsamic cream 
  
………………………………………………………………………………………………………......................... 

  

SOUP EXPERIENCE 
 

SEAFOOD SOUP ซีฟู้ดซุป                          400 

Fisherman’s Mediterranean seafood and saffron tomato soup served with garlic bread 
 

GAZPACHO SOUP  ซุปเย็นมะเขือเทศ                     240 

Chilled tomato, cucumber and bell pepper soup served with croutons 
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MAIN EXPERIENCE       
 

BAKED WHITE SNAPPER FILLET ปลากระพงสเต็ก                      580 

Sautéed vegetable, potato and lemon caper sauce 
 

ROASTED CHICKEN BREAST อกไก่สเต็ก                     580 

Organic chicken breast with sautéed vegetable, potato and truffle mushroom sauce 
 

KUROBUTA PORK SCHNITZEL หมูชนิทเซิล                               580 

Coated with breadcrumb, sautéed vegetable, lemon and buttered fettuccine 
 

FISH N’ CHIPS ปลาชุปแป้งทอดกับมันฝร่ังทอด                         450  

Spiced sea bass with tartar pickle, chili mayo sauce served with malt vinegar and French fries 
 

QUESADILLAS (คีซาเดีย) พิซซ่าเม็กซิกัน: เน้ือ, หมู หรือ ไก่                    480 

Homemade Mexican tortilla, stuffed with mozzarella, onion, roasted vegetable and jalapeño 
with your choice of: beef, pork or chicken 
Topped with tomato salsa, sour cream and guacamole 
  

………………………………………………………………………………………………………......................... 

  

PASTA 

*Choice of Pasta: Spaghetti, Penne, Linguine or Fettuccine ตัวเลือกเส้นพาสต้า: สปาเก็ตตี้, เพนเน่, ลินกวิน่ี, เฟสตูชิน่ี  
Served with garlic bread /Gluten free on request  
 

BOLOGNAISE ซอสเนื้อ                        380 

Classic minced beef sauce 
  

FRUTTI DI MARE ซีฟู้ดในซอสมะเขือเทศ                    440 

Seafood with basil herb in pomodoro sauce 
 

AL POMODORO  ซอสมะเขือเทศ                                            300 

With olive oil, tomato puree and fresh basil 
 

CARBONARA ครีมซอส                     380 

In bacon cream sauce and Parmesan cheese 
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PIZZA 
Gluten free on request 
 

PIZZA MARGHERITA  พิซซ่ามาการิต้า                           310 

Tomato sauce, mozzarella, oregano 
 

PIZZA FRUTTI DI MARE พิซซ่าซีฟู้ด                          480 

Tomato sauce, mozzarella and seafood 
 

PIZZA AI QUATTRO FORMAGGI พิซซ่าสี่ชีส                     410 

Mozzarella, Cheddar, blue cheese and Parmesan 
  

PIZZA PEPPERONI พิซซ่าเปปเปอโรน่ี                          410 

Tomato sauce, mozzarella and pepperoni 
 

PIZZA CAPRICCIOSA พิซซ่าคาปริชโชซ่า                     410 

Tomato sauce, mozzarella, tomato, basil, artichoke, mushroom, ham and black olive 
  

………………………………………………………………………………………………………......................... 

  

BUN & SANDWICH 
 

THE SLATE WAGYU BEEF BURGER เบอร์เกอร์เน้ือเดอะซเลท                   480 

Warm crispy bun, bacon, Cheddar, mustard mayonnaise and green 
 

CHICKEN BURGER เบอร์เกอร์ไก่                          380 

Sesame burger bun with grilled marinated chicken thigh and green 
  

STEAK SANDWICH เน้ือตุ๋นแซนด์วิช                                520 

Slow-cooked Australian beef rump, rocket, roasted tomato, caramelized onion, 
served on a baguette  
 

CLUB SANDWICH คลับแซนด์วิช                       400  

Toasted bread, smoked ham, thin omelet, bacon, Cheddar cheese, lettuce and tomato 
 

TUNA SANDWICH ทูน่าแซนด์วิช                      380 

Tuna, tomato, onion, cucumber, greens, mayo and avocado paste in toasted bread 
 
………………………………………………………………………………………………………......................... 
 

All bun and sandwich are served with French fries 
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THAI FAVOURITE 

TO BEGIN 
 

SOM TAM GAI YANG   ส้มต าไก่ย่าง                     280 

Green papaya salad with dried shrimp, garlic, peanut and fish sauce, served 
with grilled marinated chicken thigh  
 

SATAY RUAM สะเต๊ะรวม ไก,่ หมู, เน้ือ                                  300 

Chicken, pork and beef skewer, served with pickled cucumbers and peanut sauce 
 

POH PIA GOONG ปอเป๊ียะกุ้ง                                    260 

Crispy prawn spring roll with glass noodle and vegetable, served with plum sauce  
and sweet chili sauce 
 

YAM WOON SEN TALAY   ย าวุ้นเส้นทะเล                    320 

Spicy glass noodle salad with seafood 
  

YAM NUER YANG   ย าเน้ือย่าง                            360 

Grilled marinated beef salad with cucumber, shallot, garden herb and spicy lime sauce 
  
………………………………………………………………………………………………………......................... 

  

SOUP 
TOM YAM GOONG   ต้มย ากุ้ง                            350 

Spicy and sour lemongrass and mushroom soup with prawn 
 

TOM KHA GAI ต้มข่าไก่                       280 

Coconut milk soup with lemongrass, chicken and Thai herb 
  

………………………………………………………………………………………………………......................... 

  

MAIN 
MASSAMAN GAI RUE NUER  มัสม่ันไก่ หรือ เน้ือ                                      450 

Traditional dish braised in thick spiced peanut curry, sweet potato 
and onion with choice of beef or organic whole chicken leg 

 

GAENG KIEW WAAN GAI RUE MOO   แกงเขียวหวาน ไก่ หรือ หมู                   400 

Green curry, small and crispy eggplant, sweet basil with choice of organic chicken breast or beef 
  

PHAD PHED MOO KROB   ผัดเผ็ดหมูกรอบ              420 

Fried crispy pork with red curry and vegetable 
   

PHAD KAPRAO NUER, MOO KROB RUE GOONG   ผัดกระเพราเน้ือ, หมูกรอบ หรือ กุ้ง                420 

Wok-fried spicy chili and hot basil leaf, choice of beef, crispy pork or prawn  
 

PHAD KAPRAO MOO RUE GAI   ผัดกระเพราหมูสับ หรือ ไก่สับ                    360 

Wok-fried minced meat with spicy chili and hot basil leaf, choice of pork or chicken 
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MAIN 
PLA NEUNG SEE-EW ปลาน่ึงซีอ้ิว                         450 

Steamed sea bass fillet, Thai herb, vegetable and soy sauce 
 

GAI PHAD MED MAMUANG HIMMAPHARN ไก่ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์                         420 

Wok-fried organic chicken with dried chili and roasted cashew nut 
 

THOD KRATIEM MOO RUE GAI ทอดกระเทียมหมู หรือไก่                  400 

Deep fried garlic and pepper, choice of organic marinated chicken or pork 
 

PHAD PHAK RUAM MIT NAM MAN HOI ผัดผักรวมมิตรน ้ามันหอย                  220 

Wok-fried garden vegetable with oyster sauce 
  

PHAD PHAKBUNG FIDAENG ผัดผักบุ้งไฟแดง                             220 

Quick-fried morning glory with bean paste in oyster sauce 
 

KHAO PHAD MOO, GAI RUE PAK ข้าวผัดหมู, ไก่ หรือ ผัก                            320 

Wok-fried jasmine rice with choice of pork, chicken or vegetable 
  

KHAO PHAD GOONG, SEAFOOD RUE POU ข้าวผัดกุ้ง, ซีฟู้ด หรือ ปู                    380 

Wok-fried jasmine rice with choice of prawn, seafood or crabmeat 

  
………………………………………………………………………………………………………......................... 

  

NOODLE 
 

PHAD THAI GOONG, GAI RUE PAK ผัดไทยกุ้ง, ไก่ หรือผัก                         380 

Wok-fried rice noodle with tamarind sauce, choice of prawn, chicken or vegetable 
 

PHAD MEE SAPAM TALAY ผัดหม่ีสะป าทะเล               360  

Famous Phuketian wok-fried yellow egg noodle with seafood and bok choy   
 

PHAD SEE-EW MOO RUE GAI ผัดซีอ้ิวหมู หรือ ไก ่                      320 

Wok-fried large rice noodle with vegetable with choice of pork or chicken 
  

………………………………………………………………………………………………………......................... 

  
All our fish are delivered to the hotel alive 

 
 
 
 

 A little spicy     Very spicy 
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DESSERT 
 

TIRAMISU ทิรามิสุ                             260 

Coffee flavoured Italian dessert infused liqueur with mascarpone cheese 
          

THE SLATE CHEESE CAKE ชีสเค้ก                      300 

On cookie crust served with passion fruit coulis 
  

KHAO NIEW MAMMUANG ข้าวเหนียวมะม่วง                         220 

Mango and crispy wrapped sticky rice with coconut milk accompanied by sesame sauce 
and coconut ice cream 
  

TUB TIM KROB ทับทิมกรอบ                      220 

Royal Thai red ruby, water chest nut, jasmine syrup and coconut ice cream 
  

KHOA MAO THOD CHA THAI ข้าวเม่าทอด กับไอศกรีมชาไทย                         220 

Local yellow banana wrapped Thai grain rice with Thai tea ice cream 
  

TROPICAL FRESH FRUIT ผลไม้รวม                            200 

Selection of local seasonal fruit 

  
………………………………………………………………………………………………………......................... 

   
SELECTION HOME- MADE OF ICE CREAM PER SCOOP ไอศกรีม                 150 

 Thai fresh coconut ไอศกรีมกะทิสด 

 Indigo (lime, banana, coconut and butterfly pea) ไอศกรีมอินดิโก้ 

 Thai tea ไอศกรีมชาไทย 
 

ICE CREAM FLAVOUR PER SCOOP ไอศกรีม                                  130 

 Vanilla ไอศกรีมวนิลา  
 Chocolate ไอศกรีมชอ็คโกเล็ต 

 Strawberry ไอศกรีมสตอเบอร์ร่ี 


